
SINIF Y.Y. DERSİN ADI TÜR

Ü

T U L DERS 

SAATİ

K AKT

S

ATB 1801 1 1 ATATÜRK İLKELERİ VE İNK. TARİHİ Z 2 0 0 2 2 2

TDB 1801 1 1 TÜRK DİLİ Z 2 0 0 2 2 2

YDB 1801 1 1 İNGLİZCE I * Z 2 0 0 2 2 2

YDB 1803 1 1 ALMANCA I * Z 2 0 0 2 2 2

YDB 1805 1 1 FRANSIZCA I * Z 2 0 0 2 2 2

BİP 1801 1 1 BİLGİ VE İLETİŞİM TEKNOLOJİSİ I Z 2 0 0 2 2 3

AŞH 1001 1 1 PİŞİRME YÖNTEMLERİ I Z 2 3 0 5 4 4

AŞH 1003 1 1 MUTFAKTA KALİTE YÖNETİMİ Z 5 0 0 5 5 4

AŞH 1005 1 1 MUTFAK ORGANİZASYONU Z 4 0 0 4 4 3

AŞH 1497 1 1 MESLEK STAJI (15 İŞGÜNÜ) Z 4

19 3 0 22 21 24

BRY 1801 1 1 DOSYALAMA VE ARŞİVLEME S 2 0 0 2 2 3

SGP 1801 1 1 İLKYARDIM S 2 0 0 2 2 3

RTV 1801 1 1 İLETİŞİM S 2 0 0 2 2 3

AŞH 1501 1 1 MESLEKİ MATEMATİK S 2 0 0 2 2 3

AŞH 1503 1 1 MESLEK ETİĞİ S 2 0 0 2 2 3

1 1 BÖLÜM DIŞI S *

4 0 0 4 4 6

TOPLAM 23 3 0 26 25 30

ATB 1802 1 2 ATATÜRK İLKELERİ VE İNK. TARİHİ Z 2 0 0 2 2 2

TDB 1802 1 2 TÜRK DİLİ Z 2 0 0 2 2 2

YDB 1802 1 2 İNGİLİZCE II * Z 2 0 0 2 2 2

YDB 1804 1 2 ALMANCA II * Z 2 0 0 2 2 2

YDB 1806 1 2 FRANSIZCA II * Z 2 0 0 2 2 2

BİP 1802 1 2 BİLGİ VE İLETİŞİM TEKNOLOJİSİ II Z 2 0 0 2 2 3

AŞH 1002 1 2 PİŞİRME YÖNTEMLERİ II Z 2 3 0 5 4 4

AŞH 1004 1 2 MUTFAK PLANLAMA Z 5 0 0 5 5 4

AŞH 1006 1 2 MENÜ PLANLAMA I Z 3 0 0 3 3 3

AŞH 1498 1 2 MESLEK STAJI (15 İŞGÜNÜ) Z 4

18 3 0 21 20 24

TOİ 1802 1 2 KONUK İLETİŞİMİ S 3 0 0 3 3 3

AŞH 1502 1 2 HİJYEN VE SANİTASYON S 2 0 0 2 2 3

SGP 1804 1 2 ÇEVRE KORUMA S 2 0 0 2 2 3

AŞH 1504 1 2 İŞ GÜVENLİĞİ VE İŞÇİ SAĞLIĞI S 2 0 0 2 2 3

1 2 BÖLÜM DIŞI S *

6

TOPLAM 30

AŞH 2001 2 3 SOĞUK MUTFAK Z 2 2 0 4 3 4

AŞH 2003 2 3 YÖRESEL MUTFAKLAR Z 2 4 0 6 4 5

AŞH 2005 2 3 MUTFAK ÜRÜNLERİ Z 2 4 0 6 4 5

AŞH 2007 2 3 MESLEKİ YABANCI DİL I Z 2 0 0 2 2 2

AŞH 2497 2 3 MESLEK STAJI (15 İŞGÜNÜ) Z 4

8 10 0 18 13 20

AŞH 2501 2 3 ZİYAFET MUTFAĞI S 2 2 0 4 3 4

TOİ 2803 2 3 YİYECEK İÇECEK SERVİSİ S 2 2 0 4 3 4

MUĞLA ÜNİVERSİTESİ

ORTACA MESLEK YÜKSEKOKULU 

OTEL, LOKANTA VE İKRAM HİZMETLERİ BÖLÜMÜ

AŞÇILIK  PROGRAMI

DERSİN 

KODU



İŞY 2813 2 3 İŞLETME YÖNETİMİ I S 2 0 0 2 2 3

İŞY 2809 2 3 KALİTE YÖNETİM SİSTEMLERİ S 2 0 0 2 2 3

İŞY 2805 2 3 ARAŞTIRMA YÖNTEM VE TEKNİKLERİ S 2 0 0 2 2 3

TOİ 2801 2 3 OTEL İŞLETMECİLİĞİ S 2 0 0 2 2 4

İŞY 2803 2 3 İNSAN KAYNAKLARI YÖNETİMİ S 1 1 0 2 2 3

2 3 BÖLÜM DIŞI S *

10

TOPLAM 30

AŞH 2002 2 4 PASTANE ÜRÜNLERİ Z 2 4 0 6 4 5

AŞH 2004 2 4 DÜNYA MUTFAKLARI Z 2 4 0 6 4 5

AŞH 2006 2 4 MUTFAK ÇEŞİTLERİ Z 1 4 0 5 3 4

AŞH 2008 2 4 MESLEKİ YABANCI DİL II Z 2 0 0 2 2 2

AŞH 2498 2 4 MESLEK STAJI (15 İŞGÜNÜ) Z 4

7 12 0 19 13 20

AŞH 2502 2 4 KONUK İLİŞKİLERİ S 2 1 0 3 3 3

AŞH 2506 2 4 MENÜ PLANLAMA II S 3 0 0 3 3 3

AŞH 2504 2 4 SÜSLEME SANATI S 2 2 0 4 3 4

TOİ 2802 2 4 ŞARAP SERVİSİ S 2 2 0 4 3 4

TOİ 2804 2 4 GÖSTERİ SERVİSİ S 2 2 0 4 3 4

İŞY 2814 2 4 İŞLETME YÖNETİMİ II S 2 0 0 2 2 3

İŞY 2802 2 4 KALİTE GÜVENCESİ VE 

STANDARTLAR
S 2 0 0 2 2 3

2 4 BÖLÜM DIŞI S *

10

TOPLAM 30

* Bu derslerden sadece birisi seçilecektir                                                                                                             

Not:Ders Kredileri : 1 saat uygulama 1 kredi, 2 saat uygulama 1 kredi,3-4 saat uygulama 2 kredi 

   Toplam

I. Yarıyıl 6 AKTS                                  30

II. Yarıyıl 6 AKTS                                  30

III. Yarıyıl 10 AKTS                                  30

IV: Yarıyıl 10 AKTS                                  30

Minimum Mezuniyet Kredisi  : 120 AKTS' dir.

IV.YY 11 7 18

Toplam 58 19 77

AKTS Kredisi

Yarıyıl

Z/M 

Dersl

Şeçme

li 

Topla

m

I.YY 26 4 30

II.YY 24 6 30

III.YY 24 6 30

IV.YY 20 10 30

Toplam 94 26 120

olarak hesaplanmıştır.

         Yarıyıllar Seçimlik Dersler                           


